GERMANENHOF

HOTEL&RESTAURANT

Herzlich willkommen im
Hotel & Restaurant Germanenhof

Unser Kiichenteam, unter Leitung des Kiichenchefs Jens Zwanzger,
legt héchsten Wert auf Frische und Qualitiit.
Wir orientieren uns stark am regionalen und saisonalen Angebot und bieten damit
eine feine, bodenstdindige Kiiche mit gehobener,
aber nicht abgehobener Qualitiit.

Wenn mdglich, verarbeiten wir immer das ganze Produkt
(oft auch aus eigener Jagd), um so einen Beitrag zur Nachhaltigkeit zu leisten.
Natiirlich machen wir fast alles selbst und setzten dabei auf echtes handwerkliches
Kénnen in der Kiiche. Das braucht eben ein bisschen Zeit - bitte geben Sie uns diese.

e

Das Ergebnis wird Sie nicht enttduschen.
Hinweis fiir Allergiker:
Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die bei der
Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, kdnnen bei manchen Menschen
Allergien und Unvertraglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit der Betroffenen gefahrden
kénnen.
Wir halten fiir Sie ein Verzeichnis vor, in dem die vorbenannten Stoffe gekennzeichnet sind. Fragen Sie
dazu gerne unsere Mitarbeiter.

Bitte beachten Sie, dass wir fiir Umbestellungen eine Geblihr von 2,50€ berechnen.
Wir bitten um lhr Verstdndnis!



Uberraschungsmenﬁ

mit saisonal verfligbaren, regionalen Produkten

Wenn Sie sich nicht iiberraschen lassen wollen,
fragen Sie gern unser Servicepersonal nach der heutigen Meniiauswahl/

3-Gang
Suppe — Hauptgang - Dessert
€ 48,50

4-Gang
Vorspeise — Suppe — Hauptgang - Dessert
€ 64,50



VO Rspeisen

Frihlingssalat mit Schalottenvinigrette,
Sprossen und Granatapfel

- gezupfter Blffelmozzarella und Avocado
- karamellisierter Ziegenkase und Chutney

- gebratene Rinderfiletspitzen mit Krautern

Hausgebeizter Lachs

mit herzhafter Buttermilch Panna Cotta,
Lauchol, Grapefruit und Schnittlauchcreme

Rosa gebratener Kalbsriicken

mit Barlauchschmand, gepickeltem Spargel
und Blaubeeren

LOFFELspeicen

Rinderkraftbriihe

mit Gemuserauten

Bérlauchschaumsﬁppchen

mit Rote-Bete Lachs
€

13,80 €
15,20 €
18,80 €

17,80 €

17,80 €

9,50 €

10,80



FLEISCH LOSspeisen

Gefiillte Barlauchgnocchis

mit buntem Spargelgemise, geschmorten
Cherrytomaten und gerdsteten Haselnlissen 23,90
€

Geschmorte Paprika

mit Bulgur, an Babyspinat, gebackenen
Edamameballchen und Tahini-Zitronen-Sauce 23,90 €

MEE Rspeisen

Fang des Tages

beachten sie die Empfehlung unserer Servicemitarbeiter

Lachsravioli mit gebratenen Garnelen

in Gin-Rahm mit Gurke und Dill 28,50
€
als Vorspeise 19,50

€






KLASS'SCHspeisen

Schweineriicken im Kriutermantel gebacken

mit Feta und Tomate gefillt,dazu Kartoffelstrudel und kleiner
Salat 24,50 €

Kalbsschnitzel

mit Preiselbeeren, Zitrone, Bratkartoffeln und Salat 33,50
€

Stea k-Auswahl

mit verschiedene Steaks, marktfrisches Gem{use
und Bratkartoffeln 34,50
€

Rumpsteak mit Pfeffersauce, (200g Rohgewicht)

Bohnengemiise und Bratkartoffeln 37,50
€



FLElSCHspeisen

Kikok—Brust

mit Baby-Spinat, Currygemiuise und gebackenen

Reisballchen
€

Rinderbickchen

mit Wurzelgemuse und Barlauch-Kartoffelpirree
€

Schweineﬁlet

mit Barlauch und Serano gebraten auf Kohlrabi

in Rahm und Kartoffelchen

Lammkrone und Hiifte

mit zweierlei Bohnen und gebackener Polenta

Kalbsfilet

mit Truffelkruste,buntem Spargelgemdise,

Portweinschalotte und Rosti

28,50

29,50

29,90 €

37,50 €

38,90 €






NACHspeisen

,,Eispalatschinken“
2 Crepes mit Vanilleeis gefillt, dazu warme

Schokosauce, gerostete Mandeln und Schlagsahne 11,90 €

Zitronen-Créeme-briilée
mit Sorbet und frischen Friichten 11,90 €

Karamellisiertes Tonkabohnenkrokantparfait

mit Pistazienschwamm, Cassisgel und Cassisgeele SUR/Sauer
11,90 €

Mousse von der Valrhona Schokolade
mit Rhabarber, Luftschokolade und Sorbet 11,90 €

Streifzug aus unserer Patisserie
auf der Schiefertafel 17,50 €

Gemischtes Eis

mit 1 Kugel 3,80 €
mit 2 Kugeln 5,50 €
mit 3 Kugeln 7,20 €
Portion Sahne 0,50 €

Fruchtsalat / heiRe Himbeeren/
heil’e Schokoladensauce je 2,00 €



